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原料豆粕采购 soy flake preparation 
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验 收 
Material Check &Accept

萃取 Extraction 

萃取分离 Centrifugation 

 酸 沉 Acidification

酸沉分离 Centrifugation 

中 和 Nutralization 

酶 解 enzyme fortifying if needed 

瞬时高温杀菌  High temperature Sterilization 
CCP1 

喷 雾 干 燥 Spray Dry 

成 品 冷 却 Turnoff cooling 

振 动 筛 Vibration Sieve 

成品包装 Packing 

终端金属探测 
Metal Detect  
CCP2

产品储藏  
Final Product Storage 

温度：137~160℃ 
时间：≥8.5 秒 
Temperature:137~160
℃ 
Time: ≥8.5 second 

Metal Detect Test Limit:  

SUSФ≤2.5mm 

FeФ≤1.5 mm 
NonFeФ≤2.0 mm 


